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Gekoelde Vacuum Tumbler MA-7200PSCH

De afbeelding op deze datasheet dient ter
illustratie en kan afwijken van de specifieke
variant zoals vermeld in de titel van dit

product.

Gratis brochure, datasheet en
tekening aanvragen? Scan de QR-code
met uw telefoon of bezoek
havantec.nl

Gekoelde vacuum tumbling voor professionele
verwerking

Gekoelde Vacuum Tumbler MA-7200PSCH is een robuuste oplossing voor het
gecontroleerd masseren en marineren van vleesproducten onder gekoelde
omstandigheden. Deze tumbler werkt met vacuiim en zorgt dat marinades en pekel
dieper en gelijkmatiger in het product dringen. Het gekoelde proces beperkt
temperatuurstijgingen tijdens de bewerking, wat de productkwaliteit bewaakt en de
houdbaarheid ondersteunt. Havantec levert deze machine aan bedrijven die precisie en
voedselveiligheid hoog in het vaandel hebben staan.

Toepassingen en functionele voordelen

De tumbler is geschikt voor gebruik in vlees-, pluimvee- en visverwerking waar
consistentie en productefficiéntie belangrijk zijn. Door de combinatie van vacuiim en
mechanische beweging wordt de opname van marinades verbeterd en kan textuurherstel
of -verbetering worden bereikt zonder extra chemische toevoegingen. Het gekoelde
proces minimaliseert risico's op temperatuurschommelingen en helpt bij het behoud van
kleur en structuur. Bovendien draagt het vaculm bij aan een reductie van oxidatie en kan
de uniforme verspreiding van smakestoffen de uiteindelijke productpresentatie
versterken.

Integratie in productie en hygiéne

Havantec adviseert bij de integratie van de machine in bestaande lijnen en benadrukt het
belang van reinigbaarheid en onderhoudsvriendelijkheid. De tumbler is ontworpen voor
professionele omgevingen waarbij hygiéne en traceerbaarheid centraal staan;
reinigingsstrategieén en logistieke plaatsing zijn cruciaal voor een efficiént
productieproces. Met de juiste installatie biedt deze gekoelde vacuum tumbler
ondersteuning bij het verhogen van consistentie in productkwaliteit en bij het
optimaliseren van bewerkingsprocessen binnen uw productieomgeving.

Inhoud (Liter) 7200
Gewicht (kg) 3800
Koelunit ZCh-4
Lengte (mm) 4480
Breedte (mm) 2170
Spanning (volt) 0
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specificaties van de materialen. Havantec Food Equipment B.V. aanvaardt
derhalve geen enkele aansprakelijkheid. Het is de verantwoordelijkheid van elke
gebruiker om vast te stellen of het materiaal geschikt is voor zijn of haar
toepassing.
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Lengte koelunit

Breedte koelunit
Hoogte koelunit
Gewicht koelunit

Gewicht (kg)
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