
Gekoelde Vacuum Tumbler MA-5400PSCH
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illustratie en kan afwijken van de specifieke

variant zoals vermeld in de titel van dit
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met uw telefoon of bezoek
havantec.nl

Efficiënt gekoeld vacuüm tumblen voor professionele
verwerking
Gekoelde Vacuum Tumbler MA-5400PSCH is een industriële oplossing voor het
gecontroleerd bewerken van vlees- en visproducten in een vacuümomgeving met koeling.
De machine is bedoeld voor professionele food processing bedrijven die behoefte
hebben aan een betrouwbare methode om marinades, pekel en kruiden gelijkmatig te
laten intrekken zonder blootstelling aan lucht. Door de combinatie van vacuüm en
koeling ondersteunt de tumbler consistente productkwaliteit binnen de dagelijkse
productieomgeving.

Toepassing en functionele voordelen voor de
productielijn

De tumbler wordt ingezet bij processen zoals marineren, masseren en het verbeteren van
opname van toegevoegde ingrediënten. In een vacuümcyclus worden lucht en overtollige
gasbellen uit het product verwijderd, waardoor de marinade dieper en gelijkmatiger kan
doordringen. Koeling zorgt voor behoud van producttemperatuur tijdens het tumblen,
wat belangrijk is voor voedselveiligheid en textuurbehoud. Deze combinatie draagt bij
aan een efficiëntere processtroom en een consistente uitkomst per batch.

Integratie, onderhoud en ondersteuning door
Havantec

Havantec levert deze oplossing met aandacht voor integratie in bestaande productielijnen
en ondersteuning bij installatie en training van operators. De machine is ontworpen voor
gebruik in professionele omgevingen waarbij hygiëne en reinigbaarheid centraal staan.
Voor onderhoud en service biedt Havantec advies over reinigingsprocedures en
operationele controles zodat de tumbler langdurig betrouwbare prestaties levert en
aansluit op uw kwaliteits- en veiligheidsbeleid.

Specificaties

Inhoud (Liter) 5400

Gewicht (kg) 3400

Koelunit ZCh-3

Eigenschappen

Lengte (mm) 4350

Breedte (mm) 1960

Spanning (volt) 0

Lengte koelunit 1300
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Breedte koelunit 750

Hoogte koelunit 1250

Gewicht koelunit 170

Gewicht (kg) 3400
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