
Gekoelde Vacuum Tumbler MA-3600PSCH
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Gecontroleerde tumbling voor optimale marinatie
De Gekoelde Vacuum Tumbler MA-3600PSCH is een gekoelde vacuümtumbler die
ontwikkeld is voor professionele toepassingen in de voedingsindustrie. Dit toestel
combineert vacuümwerking met gekoelde bediening om ingrediënten effectief en
gecontroleerd te beladen en te behandelen. Door het vacuümproces wordt de opname
van marinades en pekel versterkt en de homogeniteit van het eindproduct verbeterd. De
gekoelde uitvoering beperkt temperatuurstijging tijdens het tumblingproces, wat relevant
is voor de kwaliteitsbehoud en voedselveiligheid bij gevoelige producten zoals vlees,
gevogelte en vis.

Toepassing en voordelen in de voedselverwerking

Deze machine wordt toegepast bij het marineringsproces en voor het verbeteren van
textuur en vleeseigenschappen zonder langdurige verbleektijden. Het vacuüm bevordert
penetratie van additieven en vermindert luchtinsluiting, wat bijdraagt aan een
gelijkmatige smaak- en zoutverdeling. Het koelsysteem ondersteunt continue
productkwaliteit door opwarming tijdens mechanische bewerking te voorkomen. Voor
productielijnen betekent dit kortere bewerkingstijden en meer constante resultaten, met
behoud van hygiënische condities die essentieel zijn in commerciële
verwerkingsomgevingen.

Integratie, hygiëne en service via Havantec

De tumbler is geschikt voor integratie in geautomatiseerde productielijnen en kan worden
opgenomen in bestaande processen waar controle over temperatuur en vacuüm
belangrijk is. Havantec levert de machine en biedt advies over selectie, installatie en
nazorg, zodat de uitvoering aansluit bij product- en hygiëne-eisen. Voor vragen over
compatibiliteit met uw proces of voor serviceopties staat Havantec klaar om
ondersteuning te bieden en passende oplossingen te adviseren.

Specificaties

Inhoud (Liter) 3600

Gewicht (kg) 2550

Koelunit ZCh-3

Eigenschappen

Lengte (mm) 4020

Breedte (mm) 1800

Spanning (volt) 0

Lengte koelunit 1300

02-09-2026
Technische specificatie: Gekoelde Vacuum Tumbler MA-3600PSCH

Havantec Food Equipment B.V.

Den Uitvanck 16

5688 XG Oirschot

 +31 (0) 499-376970

 info@havantec.nl

 havantec.nl

Deze informatie dient als richtlijn en vertegenwoordigt niet de technische
specificaties van de materialen. Havantec Food Equipment B.V. aanvaardt

derhalve geen enkele aansprakelijkheid. Het is de verantwoordelijkheid van elke
gebruiker om vast te stellen of het materiaal geschikt is voor zijn of haar

toepassing.

1/2

tel:+31%20(0)%20499-376970
https://havantec.nl


Breedte koelunit 750

Hoogte koelunit 1250

Gewicht koelunit 170

Gewicht (kg) 2550
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