
Gekoelde Vacuum Tumbler MA-2000PSCH
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variant zoals vermeld in de titel van dit

product.
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havantec.nl

Gekoelde vacuüm tumbling voor consistente
marinades
Gekoelde Vacuum Tumbler MA-2000PSCH is ontworpen voor gecontroleerde
tumblingprocessen waarbij koeling en vacuüm worden gecombineerd om marinade,
kruiden en pekel efficiënt in vlees- en eiwitproducten te laten doordringen. Door de
combinatie van lagere temperatuur en vacuüm worden extractie en opname van smaak-
en textuurverbeteraars gestimuleerd zonder agressieve mechanische belasting van het
product.

Voordelen voor procescontrole en productkwaliteit

De gekoelde vacuümwerking vermindert warmteontwikkeling tijdens het tumblen, wat
bijdraagt aan stabiliteit van de eiwitten en een gelijkmatige absorptie van marinades. Dit
leidt tot consistente resultaten tussen batches en ondersteunt de voedselveiligheid door
temperatuurschommelingen te beperken. De techniek is relevant voor een breed scala
aan professionele toepassingen in de voedingsindustrie, zoals bereiding van vleeswaren,
gevogelte en visproducten, waar smaakpenetratie en textuurbehoud centraal staan.

Hygiëne, bediening en integratie in uw proces

Havantec biedt ondersteuning bij de implementatie van deze tumblers binnen bestaande
productielijnen en adviseert over reinigings- en onderhoudsprocedures die passen bij de
eisen van professionele verwerking. De machine is bedoeld om efficiënt te worden
opgenomen in sequenties waar consistentie, kortere behandelingstijden en
productveiligheid belangrijk zijn. Voor verdere vragen over gebruiksscenario's of
integratieopties kunt u contact opnemen met Havantec voor advies op maat.

Specificaties

Inhoud (Liter) 2000

Gewicht (kg) 1550,16

Koelunit ZCh-2

Eigenschappen

Lengte (mm) 3150

Breedte (mm) 1400

Spanning (volt) 0

Lengte koelunit 960

Breedte koelunit 750

Hoogte koelunit 1080
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Gewicht koelunit 130

Gewicht (kg) 1550,16

Neem voor informatie contact op
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