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Technische specificatie: Gekoelde Vacuum Tumbler MA-1500PSCH

Gekoelde Vacuum Tumbler MA-1500PSCH
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Gekoelde vacuum tumbling voor professionele
verwerking

Gekoelde Vacuum Tumbler MA-1500PSCH is een machine voor gekoelde vacuim
tumbling die is ontwikkeld voor toepassingen in professionele vlees-, vis- en
gevogeltesectoren. De combinatie van koeling en vacuim maakt het mogelijk om
producttemperatuur te beheersen tijdens het tumblen, waardoor ingrediénten zacht
worden opgenomen en textuurconsistentie wordt verbeterd. Deze opstelling is geschikt
voor producenten die streven naar betrouwbare marinadeopname en een gelijkmatig
eindproduct zonder extra thermische belasting.

Toepassing en functie in de productielijn

De tumbler wordt ingezet binnen verschillende stappen van de productielijn, met name
bij marineren, masseren en het homogeen verdelen van pekel en kruiden. Door het
vaculimproces neemt vioeistof sneller en dieper in het product op, terwijl de koeling de
food safety ondersteunt en proteine-eigenschappen bewaart. Havantec levert deze
oplossing en kan adviseren over integratie in uw bestaande proces, waaronder plaatsing
en logistieke stroom, zodat de machine optimaal functioneert binnen de productielijn.

Voordelen voor voedselverwerking en hygiéne

Het gebruik van een gekoelde vacuum tumbler draagt bij aan consistentie in smaak en
textuur en ondersteunt productveiligheid door gecontroleerde temperaturen tijdens
verwerking. Bovendien vermindert efficiencetoename in veel gevallen handmatig
nabewerken, wat de hygiéne ten goede komt. Havantec biedt bijbehorende service en
onderhoudsadvies om de betrouwbaarheid en levensduur van de machine te
ondersteunen, zodat producenten kunnen vertrouwen op een stabiele verwerking van
hun productassortiment.

Specificaties

Inhoud (Liter) 1500
Gewicht (kg) 1350
Koelunit ZCh-2
Lengte (mm) 2750
Breedte (mm) 1400
Spanning (volt) 0
Lengte koelunit 960
Breedte koelunit 750

Deze informatie dient als richtlijn en vertegenwoordigt niet de technische
specificaties van de materialen. Havantec Food Equipment B.V. aanvaardt

derhalve geen enkele aansprakelijkheid. Het is de verantwoordelijkheid van elke
gebruiker om vast te stellen of het materiaal geschikt is voor zijn of haar
toepassing.
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Hoogte koelunit 1080
Gewicht koelunit 130
Gewicht (kg) 1350
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gebruiker om vast te stellen of het materiaal geschikt is voor zijn of haar
toepassing.
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